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1. Uvod

Pfedmétem této Casti dokumentace je zpracovani technologické koncepce obcerstveni s
ochutnavkou — tj. navrhnout dispozici provoznich mistnosti a jejich vybaveni s ohledem na
provozni, hygienické a bezpelnostni pfedpisy. Navrhované dispoziCni feSeni pfipravy a
prodeje je vysledkem zapracovani podminek provozu stanovenych nafizenim Evropského
parlamentu a rady (ES) €. 852/2004.

Podkladem pro zpracovani byly pozadavky investora a uzivatele, dale vykresy stavebni
dispozice.

Provozovna se nachazi v objektu sportovisté je pfistupna pro navstévniky z venkovniho
prostredi.

2. Charakteristika provozu

Jedna se o prodej balenych potravin specifického sortimentu v rdznych obménach a
variantach. V chladicim zafizenim se bude nabizet prodej dodavanych vyrobk( studené
kuchyné /chlebicky,sendviCe plnéné bagety a podobné vyrobky/,napoje pivo a nealko a kava.
Prostor pfipravny bude nabizet sortiment navic rozSifeny o ohfivané vyrobky avSak opét
z dodavanych  polotovaru. Sporak,multifunkéni  trouba je urena  kohfevu
parek klobasa,instantni polévka a obdobné vyrobky. V sortimentu mohou byt i zeleninové



salaty z komponentu dodavanych Bezkyd FryCovice. Nabidka produktd bude do konzumacni
casti.

Objekt je napojen na méstsky vodovod a kanalizaci. Tepla voda je zajisténa z centralniho
zdroje /kotelna/. Osvétleni je stavajici s intenzitou 500 lux( na pracovistich, v ostatnich
prostorach kombinované zafivky a Zarovky nebo LED.

Provoz nekurfacky s reprodukovanou hudbou s omezovatem dle pfislusnych parametru,
nepocita se komercnim vyuzitim produkce hudby. Po€et mist k sezeni je celkem cca 20.

Predpokladana provozni doba provozovny :

Pondéli - Nedéle - 10:00 az 22:00 hod - pfipadné bude upraveno zvlastnim rezimem dle
poradanych akci.

3. Popis technologie vyroby - zplasob prodeje

Prijem- zasobovani

Pfijem zasob bude probihat denné pfes chodbu k zasobovacimu vstupu do skladu a do
chlazenych prostor.

PFiprava

Schéma viz vykrese gastro - rozlozeni pracovnich Usekl a popis zafizeni.

Myti nadobi provozniho

Myti provozniho nadobi v pfipravné je umisténo v prostoru pultu a sklada se ze stolu,
zabudovaného dfezu s baterii, s pfivodem teplé a studené vody. Umyté provozni nadobi je
skladovano na polici pod pracovni plochou.

Myti napojového skla a porcelanu je umisténo v samostatné ¢asti/ mycka, difez pro predmyti/
a myti rukou.

Zdroje hluku v provozu jsou minimalni jedna se pfevazné o lednice, kavovar. Pro pfirucni
skladovani odpadku je v prodejni €asti a v pfipravné ko$ s plastovou vlozkou a s vikem.
Sklad odpadku je v samostatném pfistfeSku vné objektu pfi pfijezdové komunikaci pro 1ZS.

4. Doprava a manipulace s materialem
PFijem surovin se predpoklada kusové, s ruéni manipulaci.

5. Prehled zaméstnancu
Celkovy pocet zaméstnancu 2 osoby

Satnu tvofi samostatny prostor opatfeny $atnimi skfifikami. Kazdy zaméstnanec ma svoji
skfinku s oddélenym ukladanim civilniho a pracovniho odévu. Soucasti pfedsiné WC je také
umyvadlo.

6. Udrzba

Zafizeni stravovaci ¢asti je naro¢né na pravidelnou udrzbu, tj. planovité denni oSetfovani stroju
a zarizeni. Obsluzny personal musi byt pou¢en a zaskolen na vSech typech technologického
zafizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpec&nosti.

Pro zajisténi udrzby a Cistoty provozu je nutno pouzit béznych uklidovych zafizeni a pomucek
(uklidové nadoby, distici stroje) nikoli Cisténi pomoci stfikajici vody z hadice. PoZaduje se
provedeni el. instalace zasuvek a vypinacl pro podminky ¢isténi do vySe obkladu v provedeni
do vlhka.



7. Hygiena pracovniho prostredi a sanitace

Nedilnou soucasti stravovaciho provozu je sytém zavedeni a sledovani kritickych bodl —
HACCP, ktery zahrnuje soubor opatieni, zajistujici technologické a hospodarské podminky
pro uskute¢novani a plnéni hygienickych a protiepidemiologickych pozadavku, vyplyvajicich
z pfisluSnych zakonl a vyhlasek a hygienickych pozadavk( na pracovni prostfedi vydanych
Ministerstvem zdravotnictvi CR a Evropskymi institucemi.

Pro uklid je samostatny prostor opatfen vylevkou. Cistici prostfedky jsou umistény
v samostatné skfirice.

Umyvadlo na ruce je umisténo v pfipravné s davkovacem mydla a pfivodem teplé a studené
vody.

8. Bezpecénost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpec€nosti prace se vychazi z platnych predpist. Prostor kolem technologickych
zarizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpeénostnim, provoznim, montaznim

a udrzbovym narokim.

PFi manipulaci s horkymi nadobami apod. je nutno pouzivat pfedepsané ochranné pomficky.
V provozu je nutno bezpodmine&né dodrzet veSkeré predpisy pro obsluhu strojniho zafizeni,
vydané vyrobcem.

Veskeré osoby, pracujici ve stravovaci ¢asti, musi mit pfedepsany platny zdravotni prikaz.
Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na Zivotni prostfedi.

9. Pracovni prostredi )

Prostfedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno dle CSN 33 2000-3 pouze jako doporucené
pro komisionelni schvaleni. Navrh prostfedi vychazi z technologického provozu a z pouzitych
el. zafizeni.

Pfipravna AA5, AD2
Vydej jidel AA5, mistné AD2
Myti provozniho nadobi AA5

AD 2 — 1,5m kolem myciho stolu
AD 3 — 0,2m nad podl. pfi sanitaci

V ostatnich mistnostech provozu je prostfedi normalni. Mistni vihkost se mize ve vySe
uvedenych prostorach vyskytnout na podlaze a max. do vySe 1500mm nad podlahou. Umyvaci
prostory ve véech &astech pfipravny budou posuzovany dle CSN 33 2000-7-701. V uvedenych
prostorech, vzhledem k provozu vzduchotechnického zafizeni, nedojde ke srazeni vody na
sténach. Uklid stén, véetné sanitace bude provadén dle provozniho, event. sanitacniho fadu
bez pouziti stfikajici vody z hadice.

PFipravna pokrm( neni pracovisté s trvalou praci, pfedpoklada se, Ze zaméstnanci se budou
pohybovat v ramci vydejni plochy a zarover zazemi provozu.

10. Pozadavky na dodavatele gastrotechnologie

Dodavatel vybaveni gastrotechnologie je povinen pfi zpracovani vyrobni dokumentace
zohlednit pozadavky vyplyvajici zejména ze stavebni Casti, Casti ZT| a elektroinstalace.
Dodavatel pred vyrobou ovéfi vSechny rozméry na stavbé a provede kontrolu instalaci pred
uzavrenim povrchu stén a podlah.

V Praze 15.5.2024
Oldrich Krejci



